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#EMPRESA

Medicion de la temperaturaen manzana.

Eduardo Parra
Jefe de Desarrollo Nutricién Vegetal, Anasac

Cémo funcionael
caolin para disminuir
el dano por golpe
de sol en manzanos.

Protegidos

LA RADIACION fotosintéticamente
activa (PAR; 400-700 nm) es nece-
sariaparaeldesarrollonormaldelos
frutos y suincidencia mejorala cali-
dad sensorial (color, sabor, tamario,
etc.). Sin embargo, cambios en su
intensidad, yaseaporexceso o esca-
sez, pueden alterar la calidad de los
frutos (Kays, 1999).

La exposicién prolongada de los
frutos a una intensidad de luz mayor
al punto de saturacion de la fotosin-
tesis, puede aumentar la temperatu-
rade los frutos produciendo dafios o
cambios en su firmeza (Sams,1999).
Entrelos dafios fisioldgicos produci-
dosporlaluzsedestacaelgolpedesol

“sunscald” o “sunburn”). Esta fisio-
patiahasido informadapornumero-
sos autores en diversos cultivos agri-
colas, provocando importantes pér-
didas econémicas que varian segun
las caracteristicas meteorologicas
de cada temporaday las condiciones
climaticasde cadaregion.

En manzanas, es frecuente el
dano por golpe de sol y su sintoma
principal es una decoloracién mar-
cadaenunazonadelapiel. Encasos
mas graves, aparece una mancha
necroticaque provocalapérdidadel
valor comercial delafruta.

Las altas temperaturas y la
radiacion solar aumentan la proba-
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bilidad de ocurrencia de daiio por
sol en manzanos. Otros factores que
favorecen la incidencia de este pro-
blema son el genotipo (cultivares
sensibles y portainjertos enanizan-
tes), el empleo de sistemas de con-
duccion de alta densidad y arboles
de tamafio pequeno con una mayor
exposicion a la luz solar, el estrés
hidrico por deficiencia de riego y la
orientaciondelas hileras enlaplan-
tacion que incrementen la exposi-
cionalaradiacién, entre otras (Yuri,
2001). Cargas muy elevadas, que
provocan el curvado de las ramas 'y
exposicion subitadelos frutosauna
mayor radiacion solar, también pro-
mueven el desarrollo del dano.

En el mercado encontramos
diversos productos para disminuir el
dario por golpe de sol, en base a carn-
auba, caoliny calcita entre otros. No
obstante, numerosos ensayos han
demostrado que los mejores resulta-
dossehan obtenido conelusode cao-
lin, que reduce eficazmente el daino
en la fruta. Este forma una pelicula
en la epidermis del fruto que permite
reducir la carga de calor y disminuir
el dafio por golpe de sol (Glenn et
al 2002). Resultados de diferentes
autores sugieren una buena eficacia
con reducciones del dafo que varian
desdeel18%al 21%respectoal testigo

sin tratamiento.

En un ensayo realizado por el
departamento técnico de Anasac
en 2013, se utilizaron distintos pro-
ductosformuladosparadisminuirel
dano por golpe de sol. Se considerd
un testigo absoluto -sin aplicacion-
y tres tratamientos con productos
comerciales. Se realizaron siete
aplicaciones, comenzando 45 dias
después de plena flor. Las cuatro
primeras aplicaciones se realizaron
aintervalossemanales conunadosis
de25kg/haylastltimastresainter-
valosdel5a20diasconunadosisde
12,5kg/ha, todas con un mojamien-
tode1.500 L./hayconnebulizadora
convencional.

Uno de los principales parame-
tros evaluados fue la temperatu-
ra epidermal del fruto, expuesto a
pleno sol como del protegido por el
follaje. Existe una relacion directa
entre el estrés térmico y daio de la
fruta. Plantas con mayor estrés tér-
mico cierran sus estomas y dejan de
evapo-transpirar,aumentando asila
temperatura al interior de la misma
y generando finalmente un calen-
tamiento global y dafio en la fruta.
Algunos autores han descrito este
dano en la fruta como una conse-
cuencia del aumento de la tempera-
tura, que genera un “golpe de calor”



en la epidermis. El concepto cobra
validez ya que, en lamedida que una
planta logra disminuir su tempe-
ratura, refrescar sus ramas y fruta,
indudablemente el estrés, la decolo-
racionde frutosydano seramenor.
Unade las principales cualidades
del caolin es su capacidad de reflejar
la radiacion solar. Otro aspecto rele-
vante es la facilidad de limpieza de la
frutaenlalineade proceso. El tamaio
de particula, especialmente pequeio
deProtecsol,lograunexcelente cubri-
miento de la frutay permite una facil
remocion en la linea, no generando
depdsitoscalicinaresnipedunculares.
Con una estrategia de aplica-
cion como la descrita anteriormen-
te, disminuye el dano por golpe de
sol y problemas en la limpieza de la
fruta. Actualmente, Anasac sigue
trabajando en el desarrollo de nue-
vos productos y estrategias que ayu-
den a disminuir el estrés térmico en
frutales. La combinacion de caolin

SOL VS SOMBRA

En el grafico se observan las temperaturas registradas a nivel de fruta expuesta
directamente al sol vs fruta sombreada. Comparativamente al testigo sin trata-
miento, la fruta protegida con Protecsol, logré disminuir la temperatura epider-
mal en 5,6°Cy 5,3°C, respectivamente. Esta reduccién resulté en una menor
cantidad de fruta con dafno a cosecha, disminuyendo el descarte por este motivo

de 17% a 8% en promedio.
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con otros activos es una excelente
herramienta segtin las evaluaciones
realizadas a la fecha en manzanos,

cerezos,arandanosynogales.
UIMM: Unidadde Inteligenciade
Mercadosde Mundoagro




